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Entrevista con José Ignacio Latorre «Me parece fascinante el
proceso de creacién de un vino, mezcla apasionante de arte y
ciencia»

Emili Gonzdlez-Pérez
Rubes Editorial

José Ignacio Latorre es director gerente del Centro de Ciencias de Benasque «Pedro [30.03.09]
Pascual», donde se celebré recientemente el encuentro «Perspectivas y limites de la

investigacién en enologia». Este catedratico de Fisica tedrica, ademds de un gran

divulgador cientifico, es un apasionado del vino y trabaja para acercar ambos

mundos.

Un fisico especialista en fisica tedrica e interesado en la vitivinicultura, éde

donde le viene esta particular aficion?
r

De jovencito. En casa, con mis
padres nunca tomdabamos vino,
tan sdlo celebrdbamos las
fiestas con un poco de cava.
Més tarde, cuando me
doctoraba, descubri el placer
del buen vino. Recuerdo bien
las primeras visitas a la bodega
de la calle Vallespi, en
Barcelona, donde era y es
posible probar vinos de todas
las regiones del mundo. Al salir
al extranjero, siempre intentaba llevar un rioja o un ribera del duero a las cenas
con amigos y a las fiestas. Una vez me invitaron a la casa de un investigador
norteamericano muy reputado y amante de las costumbres francesas. Decidi
llevarle un gran reserva, supuestamente buenisimo y carisimo para mi magro
sueldo del momento. Al llegar, le ofreci la botella. La analizé y me dio las gracias
por regalarle un vino tan bueno. Despues lo guardé y, con la cena, tomamos un
vino mediocre que ya tenia preparado. Fue la primera vez en mi vida en que el
amfitridon no abria el vino que un invitado le traia. Quedé muy decepcionado,
como un nifio que se queda sin su caramelo. Ahora, sin embargo, yo hago lo
mismo que el profesor norteamericano, excepto que trato de ofrecer vinos que
tengan sensibilidad, misterio, vinos con los que yo me sienta a gusto.

Més tarde, empecé a organizar catas a ciegas con amigon que tuvieron mucho
éxito. Un dia, realicé una cata en un congreso de fisicos y un colega me propuso
el reto de elaborar juntos un vino, comprando la uva pero llevando a cabo
nosotros el proceso de vinificacion. Asi, comenzamos produciendo unas cuantas
botellas para consumo propio. Y la verdad es que el vino nos salié bastante
bueno.

Me parece fascinante el proceso de crear un vino. Se trata de una mezcla
apasionante de arte y ciencia. Ahora, mi amigo ya ha comenzado a plantar
vifias.

Pero, ademas, es usted un activo divulgador en todos estos ambitos, éde
donde saca el tiempo?

Todo el mundo debe decidir cdmo quiere vivir el breve instante en que esta
sobre la Tierra. En mi caso, la pasion por entender, hacer y comunicar es la
fuerza que domina mis acciones y llena de sentido mi rutina diaria. No veo
ninguna incompatibilidad ninguna en el hecho de estar realizando investigacion
junto a un buen equipo de jovenes doctorandos y, a continuacion, charlar de
vinos, de filosofia, de literatura o realizar un programa de television para
divulgar la ciencia. De hecho, las ideas basicas son las mismas: curiosidad,
placer por el descubrimiento, deseo de profundidad y excelencia, necesidad de
comunicarse con los demds. Esta voluntad de diversidad es un hecho habitual.
Podemos encontrar muchos ejemplos de personajes histdricos y de gente
andnima con diversos intereses. Einstein amaba la muUsica y tocaba el violin,
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Scnroainger (especialista ae la mecanica cuantica) escripio TeXtos ae Tiiosoria y
de biologia (ademds de tener una tormentosa vida amorosa), Newton era
defensor del arrianismo, escribié mas de un milléon de palabras sobre la alquimia
y condujo la Royal Mint, dirigiendo el cambio de monedas de su época.
Cotidianamente encontramos a personas que dominan su trabajo, conocen
detalles increiblemente precisos sobre el futbol y muestran pasiones secretas
que no confiesan. De hecho, mucha gente tiene verglienza de hablar de sus
inquietudes, de sus pensamientos. La falta de tiempo no es la razén por la cual
dejamos de hacer aquello que nos apasiona, lo es la timidez o el miedo a la
critica.

De Aspen a Benasque

El Centro de Ciencias de Benasque «Pedro Pascual»
arranc6 hace mas de una década como resultado de la
iniciativa y la ilusion de tres fisicos, uno de los cuales era
José Ignacio Latorre. Actualmente, se trata de un
proyecto consolidado, que ha alcanzado los objetivos
propuestos y que se ha ganado la confianza y el apoyo
de instituciones publicas y privadas. Un ejemplo de como la ciencia —~también la
enoldgica- puede hacerse visible.

Usted promueve actividades de divulgacion de la ciencia en el Centro de
Ciencias de Benasque «Pedro Pascual>». éComo surgio el proyecto?

En el afio 1993 pasé un verano trabajando en el Aspen Center for Physics, en
Colorado (EUA). El lugar era un punto de encuentro de cientificos para hacer
ciencia en un entorno agradable, con sus familias, manteniendo un nivel de
excelencia impresionante. A mi vuelta a Barcelona, el profesor Pedro Pascual, el
profesor Manuel Asorey y yo mismo, tratamos de emular la iniciativa americana
en un lugar de los Pirineos. Escogimos Benarque, que era y es un lugar
excepcional. En el afio 1998 se constituyd una Fundacidn para ofrecer un
paraguas institucional al centro. Hace ya tres afios, el Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC) inici6 la construccién de un nuevo edificio
singular para aportar una mayor infraestructura a la nuestra actividad. Este afio,
el Centro recibird un total de 18 sesiones de trabajo. Y, desde el afio 1994,
todas las sesiones de trabajo han tenido como bienvenida una cata de vino. iNo
dejéis de hacernos una visita!

éCuales son los objetivos del Centro?

Las dos palabras clave que mejor definen las actividades del Centro son
excelencia e internacionalidad. Queremos llevar a Benasque las reuniones de mas
algo nivel posible. Esto implica un importante grado de visibilidad para la ciencia
espafiola, a la vez que establece este nivel de excelencia en todos los campos.
Ademas, el centro sirve para la realizacién de acciones singulares dificiles de
financiar por otras instituciones. Por ejemplo, realizamos cada afio una sesién
que denominamos «Fronteras» que reune a estudiantes de una licenciatura y los
enfrenta a los 20 mejores cientificos de su futura especialidad. Esta reunién ha
llegado a cambiar la vida de muchos estudiantes. También hemos iniciado
proyectos de divulgacidn, reuniones de arte y ciencia y hemos potenciado la
filosofia y la comunicacién audiovisual a escala internacional.

éQué papel tiene la «transversalidad » de disciplinas en estos proyectos?

La transversalidad entre disciplinas es, de hecho, aquello que mas echo en falta
del sistema universitario y de investigacion estadounidense. De postdoc en el
MIT (Massachusetts Institute of Technology) descubri el enorme placer de
discutir con amigos biélogos, matemdticos, economistas. En Benasque queremos
que la transversalidad sea una constante en nuestra forma de trabajar. Por
ejemplo, en la préoxima reunién dedicada a la percepcion sensorial, tendremos a
artistas, cocineros, directores de cine, arquitectos e investigadores en
neurociencia, todos juntos. La razén es que todos trabajamos en torno a la
creatividad.

En este amplio marco de intereses, la ciencia, la divulgacion, etc. écémo
encaja el vino?

Pienso honestamente que Espafia deberia de ser una potencia cientifica mundial
en el campo del vino. Tenemos condiciones objetivas 6ptimas, tradicion y cultura
de vino. Es necesaria una apuesta firme, que establezca relaciones fluidas entre

amnracarine v araddmirnc antra invactinariAn hicicra anlirada v nraracnc da



SHIPILOUNIVD Y WL ST TN U D) SR e TV DL UL VI MU DTSy WUy P VLSS OVD W
innovacion. Quizas sea dificil competir con Harvard en temas de fisica de gases
frios, pero deberia ser igualmente dificil para ellos el competir con nosotros en
investigacion enoldgica. Esta voluntad de excelencia deberia incluir a todo el
mundo de la alimentacidn. En cierto modo, nuestros cocineros son punteros en
investigacion culinaria y gozan de gran reconocimiento internacional. Hagamos,
por tanto, esa apuesta. Debemos tener universidades dedicadas al vino,
abiertas, con una potente base tedrica y de investigacidén, ademas de formar
profesionales. Debemos, también, organizar congresos de relevancia
internacional. Hay que conseguir tener las mejores publicaciones en el campo de
la vitivinicultura.

éComo surgioé la propuesta del reciente simposio en Benasque sobre
«Perspectivas y limites de la investigacién enoldgica»?

Jaume Estruch, director de la Revista ACE, asistié hace unos afios a una sesion
de trabajo sobre comunicacion cientifica, un tema que nos apasiona a los dos.
Jaume tiene una percepcion muy clara de la necesidad de potenciar la
investigacién de alto nivel en enologia. El era, por tanto, una persona idénea
para asumir la responsabilidad de organizar un primer congreso que rompiese
ciertos esquemas y apostase claramente por la investigacion. Estoy muy
contento y agradecido por su trabajo en este sentido, que no ha sido nada
trivial.

éQué valoracién puede hacerse del encuentro?

El encuentro debe tener, por mi parte, dos valoraciones principales. La primera
es muy positiva. El objetivo de crear un congreso con clara vocacion cientifica y
con presencia de responsables de bodegas importantes junto a investigadores
de prestigio fue un aspecto conseguido. La segunda valoracién es que los
objetivos pueden ser todavia mucho mas ambiciosos. Seria necesario extender
la internacionalidad del encuentro y hacer que todos los participantes
consideren que éste es el lugar ideal para reciclarse con los avances cientificos
mas recientes. Seguro que lo conseguiremos.

Los talleres del congreso incidieron en el papel de la
privacion sensorial a la hora de evaluar el vino,
como aficionado, éle impact6 de algiin modo especial
esta vision?

Sin duda, la cata de privacién sensorial que
experimentamos fue un momento clave del encuentro.
Muchos participantes, por primera vez, procedieron
rigurosamente por el camino del reduccionismo y del
analisis aislado de los sentidos. Disfrutamos de una
particular cata que es dificil de experimentar sin
prejuicios. Toda una leccion cientifica realizada en un
formato sencillo y ameno. La segunda cata, la analitica, en la que descubrimos el
control quimico de un vino, fue también un punto importante del congreso.
Evidentemente, las dos experiencias restaran en la memoria de todos los que
participaron en ellas.

Como cientifico y director del centro, écual cree que debe ser el camino que
debe tomar la enologia para su reconocimiento por parte de la sociedad?

El camino de la enologia para conseguir el reconocimiento por parte de la
sociedad ya ha empezado. En cualquier comida, uno puede sentir un elogio
sobre cdmo han mejorado los vinos en todas las regiones productoras
espafiolas. Hoy en dia, encontramos vinos con una relacion calidad/precio
excepcional en cualquier lugar, y todo gracias a la mejor formacién de los
enodlogos. Cada vez mas, todo el proceso de elaboracidn, desde la viticultura y la
fermentacion al envejecimiento, se realiza de forma mas controlada. En este
marco de creciente profesionalidad, el mejor vino vendra de la mano de
profesionales con un toque artistico importante. El éxito estara reservado a los
enologos «completos».

éQué planes de futuro tiene para el Centro de Ciencias de Benasque?

Nuestros planes consisten en mantener un crecimiento controlado de las
actividades de alto nivel. No es nuestro objetivo organizar muchas reuniones,
sino el establecer una imagen de marca de calidad. A corto plazo, trataremos de
atraer nuevos campos de investigacion tanto de las ciencias duras como de
aquellas con un impacto social mas inmediato. A largo plazo, deseariamos ser
uno de los referentes de la divulgacidn de calidad. No son retos sencillos de



conseguir. Ya dijo Hesiodo que el camino es arduo y largo.
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